
 

 

技术资料  
酒精含量   12.0% 
标准瓶    7.1 
 
 
使用乳制品澄清。  
可能留有少量沉淀。 
含亚硫酸盐 
 

 

葡萄酒  
这是一款深受喜爱的现代高级布鲁特(Brut)风格起
泡葡萄酒。葡萄酒呈浅稻草色与活力色调，水晶般
清澈酒质伴以细腻持久泡沫。酒香带有提神柑橘果
香与清淡奶油酵母气息，与细腻结构相结合。后味 
富含丰富泡沫与爽口而浓郁的天然酸度。 
  
品种  
这种传统品种采用霞多丽和黑比诺酿制，在全球各
地被用于生产香槟及其他高级起泡葡萄酒。  
 
 
 

酿酒  
酿酒过程中轻柔压榨葡萄果实，以减少酚醛物质
的萃取，造就柔和口感。苹果乳酸发酵特点非常
明显，为葡萄酒增加层次与奶油特性。新鲜酸度
令后味清新而干爽。 
 
 
佐餐建议  
这款葡萄酒拥有苹果与柑橘的清新特点，是一款
出色开胃酒，也是丰富的澳洲美味海鲜的天然佳
侣。 
 
 
窖藏潜力  
与多数起泡葡萄酒类似，这款葡萄酒适合立即饮
用，因此最好在上市后 12个月内饮用。 
 

NV起泡布鲁特  (NV Sparkling Brut)   


